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LOCATION: 马拉加 
DURATION: 1’42’’ 
 

SUMMARY: ‘Spain Food Sherpas’是一种传统旅游业的替代。这一倡议已经在马拉加开始，并提供了几个选项给游客，使他们了解自己所参观的地方的文化和美食。‘Spain Food 

Sherpas’还提供品酒，美食小吃之旅，走访市场，还有烹饪工作坊。 

VTR: 
 远离传统的观光，发现这个地方的真正的烹饪精髓。这就是“Sherpas 西班牙美食”，诞生于马拉加的倡议，旨在提供一种替代传统旅游业。美食之旅，游客在这里不只是了解当地的菜肴，他们还学习如何烹饪。 

Pedro Sánchez 

Spain Food Sherpas 这个概念是 Jeff Gordinier 发表在纽约时报的一篇文章中所提及。在这里，在马拉加，游客参加美食小吃之旅，葡萄酒品尝或烹饪工作坊的参观。对于这些德国游客的第一站就是传统市场。在那里，他们发现该地区最传统的产品，并为他们接下来的烹饪进行采购。 

Pedro Sánchez 

“Sherpas西班牙美食西班牙美食西班牙美食西班牙美食” 
 在这个厨房里，首先他们品尝食用油，之后他们将学会如何做西班牙番茄蔬菜汤和海鲜饭。 
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 当然，一旦准备好，他们就能够享受美食，自己亲手制作的西班牙海鲜饭。 

For more information or support please call +34 662 369 820 or email info@andalusianstories.com 

“一篇文章，谈到了 Sherpas 西班牙美食向导。他们会让你发现一个城市的美食秘密.” 

"每人 100 克的分量，首先我们进行翻炒。.” 
“这是一个非常有趣的概念，就像你学习很多关于美食和当地的文化。我认为这是伟大的，去参观当地市场，他们还设计了路线和烹饪课程.” 
“我特别喜欢将文化性的制作方式和现代观念结合，以及走访各个市场，在那里你能够了解到更多的关于产品的内容，以及如何制作它们，一些传统的菜肴都可以被烹饪.” 
“我认为，吸引了游客的目光更多的是安达卢西亚地区产的水果。例如释迦，芒果，或者某些水果如石榴。我觉得游客们最喜欢的是烹饪。“ 


